llesbeth

Der Pankratiushof ist ein ehemaliger Bauernhof, der als Familienunternehmen geftihrt wird und Uber
Generationen hinweg mit sehr viel Leidenschaft zu dem, was er heute ist. Friher wurden hier Tiere
gehalten und Landwirtschaft betrieben. Seit mehr als 15 Jahren hat sich der Hof auf Gastronomie
spezialisiert. Im Hofladen werden Obst, Gemuse, Brot und Manufakturprodukte verkauft. Im
pankratz wird in der offenen Kliche Frihstick und Dinner serviert. Die Liesbeth am Zollhafenist eine
/weigstelle. Hier liegt der Fokus des Angebots starker auf Backwaren und Kaffee.
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DIE HOFBACKERE]

Am Rande der Mainzer Neustadt, im ehemaligen Lokschuppen am Mainzer Zollhafen ladt die Hofbackerei zum
Verweilen ein. Es gibt Sauerteigbackwaren, Croissants und Kuchen vom Pankratiushof und Kaffee gerdstet von
der Kaffeekommune in Mainz. Gebacken wird grofstenteils mit Bio Produkten und saisonalen Frichten.

Abends wird die Hofbackerei dann zur Trattoria. Es gibt Sauerteigpizza mit hausgemachtem
Mozzarella und selbst gekochter Tomatensol3e - die Tomaten hierflr werden auf den Feldern der
Familie angebaut.
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WIR SUCHEN

Als Thekenkraft (m|w]d) in der Trattoria Liesbeth erledigst Du verschiedene unterstitzende Arbeiten
im Thekenbereich: Du bereitest z.B. Getranke zu, Gbernimmst Zuarbeiten fir die Pizzakdche, bedienst
die Glaser-und Sptlmaschine, sorgst fir Ordnung und Hygiene und fillst nach Bedarf die Bestande auf.
Du mochtest im Schnitt mindestens 2x die Woche arbeiten, bist flink, gewissenhaft im Umgang mit
handgetdpfertem Geschirr und ein Teamplayer? Dann melde dich gerne.

Arbeitsort: Am Zollhafen 3-5,55118 Mainz
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